
  

  

                                                                SSttaarrtteerrss  
  

Slata Boudenjal  
     

11,00 
                    Aubergines salad – Salade de aubergines – Auberginensalat - Aubergines salade 

            Tabulé   
   

11,50 
                    Couscous salad – Salade de couscous – Couscoussalat - Couscous salade 

 

            Hummus     11,50 
                    Chickpea purée – Purée de Pois chiches – Kicherebsenpüre - Kikkererwten puree 

            Slata Marrocaine  
      

18,50 
                    Salad assorted – Assortiment salades   – SalatSortiment - Assortiment salades 

     falafel & hummus    14,00 
 

 

                                                MMaaiinn  ccoouurrssee  
  

           Pastilla Marrocaine   17,00 

           Kutban “DjajE”  15,00 
Chicken brochette – Brochettes de poulet -    Hanchenspiebchen    - kip brochette 

           Kutban “Elhaouli”   16,00 
Lamb brochette – Brochettes d’agneau -    Lammspiebchen    - Lamb brochette 

CCuussccúúss::    
  

                                                            Greens – Légumes – Gemüse – Groenten  15,50 

                                   Chicken –Poulet- Hähnchen – kip  16,50 

                          Lamb – Agneau – Lamm - Lamb     18,00 

 

        TTTTTTTTaaaaaaaajjjjjjjj iiiiiiiinnnnnnnneeeeeeee::  
  

                                   Meatballs- Boulettes de Picolat – FleischBällen – Kalfsvlees Gehaktballen     16,50 

           Chicken –Poulet- Hähnchen – kip  17,00 

          Lamb – Agneau – Lamm - Lamb     18,00 



 

       Le MENU  Del XADO 
 

           DDee  TTaappaass  …..  
 

      Seasonal  salad....... ... ... ... With Squid and shrimps – Avec des Calamars et langoustines             13,00                

                                                                                          Anxovies....... ... ... ... Anchois - Sardellen               12,00 

              filet of beef carpaccio....Carpaccio de filet de boeuf – RinderfiletCarpaccio       15,00 
Calamari Romana............ Calmars Beignets  -  Panierte Tintenfische        13,00 

Clams in fisherman Sauce ... ... ... ... Clovises a la marinere – Teppichmuscheln    14,00 

Mussels ... ... ... ... Moules a le vapeur              10,50 

                Home made Croquettes ... ... ... ... Croquettes fait Maison - FleischKroketten            12,00 

  Puff pastry with leek and prawns... ... ... ... Pâte feuilletée avec poireaux et crevettes                                    13,00 

 

 

  OOuurr  CCuuiissiinnee  
             Fresh fish grilled with greens  23,00 
                Poison fraise grillé avec légumes – Fische gebraten avec gemuse 

             grilled calamari with greens  16,50 
                Calmarse grillés avec légumes – TintenFische gebraten avec gemuse 

             ”suquet” Monkfish stew with shrimps  24,00 
                Ragôut de Lotte et Crevettes – Seeteufel und Gambas Eintopf 
 

            RRiiccee  aanndd  PPaaeellllaa    (mínimum  2 Person ) 
    

                   New!!  Paella “del xef”         21,00 

                         Depends on chef inspiration - Basé sur l’inspiratión du xef – Inspiration des Kuchenchef 

                            Paella with Shrimps and monkfish    21,00 
                 Paella avec Crevettes et Lotte– Paella mit Gambas und Seeteufel 

     Rice Caserole with seafood and and saucisses  18,50 
                   Riz a la Casserole – ReisTopf  

     Fideuà with seafood     17,00 
                   Fideuà avec fruits de mer – Fideua mit Meeresfrüchte 

 

                                      OOuurr  SSppeecciiaall       
                       

       Black Rice with seafood and meat 19,50 
      ...Riz noir avec fruit de mer / Schwvarz Reis mit Meeresfrüchte 

 

     Black Rice avec langouste 29,00 
...Riz noir avec langouste / Schwvarz Reis mit Languste 

 

                          

      Gluten free  (please to inform the waiter before )         Without meat 

        Taxes included 



 

 

Specials 
 

   Cod fritters        14,00 

Beignets de Morue 

Sonsos (little fish fried)       20,00 

Friture de petits poissons 

 Baby Squid grilled   15,00 

Petites seiches à la plancha 

Little Gambas from Palamós   18,00  
Crevettes Sautées 

Norway Lobster from Palamós 18,00  
Langoustines Sautées  

CCaarrppaacccciioo    GGaammbbaa      16,00    
           

CCaarrppaacccciioo  SSaallmmoonn    15,00 
    

CCuurrrryy  CCrrooqquueetttteess      12,00    
Croquettes de Curry     

MMeeaatt  CCaannnneelllloonnii          11,00    
Cannelloni de viande 

 

 

                                                              LA C LA C LA C LA CassassassassEROLEEROLEEROLEEROLE    DU CHEFDU CHEFDU CHEFDU CHEF    

PPiiggss  ffeeeett  wwiitthh  NNoorrwwaayy  lloobbsstteerr    19,00    
Pieds de cochon avec Langoustines 

FFiisshh  TTaajjiinnee    24,00 

                         Gluten Free 

 

Children menuChildren menuChildren menuChildren menu    
EEssppaagguueettiiss  wwiitthh  ttoommaattoo  ssaauuccee  9,00 

MMiinnii  CCrrooqquueetttteess    **  9,00 

GGrriilllleedd  SSaauucciisssseess  **  11,00 

CChhiicckkeenn  SScchhnniittzzeell  **  11,00 
                **  with French fries    

    


