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% SLATA BOUDENJAL 11,00 :

Aubergines salad - Salade de aubergines - Auberginensalat - Aubergt

TABULE 11,50 =

Couscous salad - Salade de couscous - Couscoussalat - Couscous salade

HUMMUS 11,50

Chickpea purée - Purée de Pois chiches - Kicherebsenpiire - Kikkererwten puree

%0 SLATAMARROCAINE 18,50

Salad assorted - Assortiment salades - SalatSortiment - Assortiment salades

FALAFEL & HUMMUS 714,00

Main couwse
PASTILLA MARROCAINE 17,00
KUTBAN "D3JAJE" 15,00

Chicken brochette - Brochettes de poulet - Hanchenspiebchen - kip brochette

KUTBAN “ELHAOULI" 16,00

Lamb brochette - Brochettes d’agneau - Lammspiebchen - Lamb brochette

Cuscuta:
© GREENS - LEGUMES - GEMUSE - GROENTEN 715,50
CHICKEN -POULET- HAHNCHEN - KIP 16,50
LAMB - AGNEAVU - LAMM - LAMB 18,00
Tajine:

MEATBALLS- BOULETTES DE PICOLAT - FLEISCHBALLEN - KALFSVLEES GEHAKTRALLEN 16,50
@0 CHICKEN -POULET- HAHNCHEN - KIP 17,00

X LAMB - AGNEAV - LAMM - LAMB 18,00



le MENVU b v

Ve lapay ..... .

® SEASONAL SALAD....... With Squid and shrimps - Avec des Calamars et langoustines 13,00

ANXOVIES....... Anchois - Sardellen 12,00

() FILET OF BEEF CARPACCIO....Carpaccio de filet de boeuf - RinderfiletCarpaccio 15,00
CALAMARI ROMANA... Calmars Beignets - Panierte Tintenfische 13,00

CLAMS IN FISHERMAN SAUCE ... Clovises a la marinere - Teppichmuscheln 14,00

@ MUSSELS ... Moules a le vapeur 10,50

HOME MADE CROQVUETTES ... Croquettes fait Maison - FleischKroketten 12,00

PUFF PASTRY WITH LEEK AND PRAWNS... Pdte feuilletce avec poireaux et crevettes 13,00

Quwv Cuisine

3¢ FRESH FISH GRILLED WITH GREENS 23,00
Poison fraise grille avec legumes - Fische gebraten avec gemuse
¢ GRILLED CALAMARI WITH GREENS 16,60

Calmarse grillés avec legumes - TintenFische gebraten avec gemuse

G0 "SUQUET" MONKFISH STEW WITH SHRIMPS 24,00

Ragout de Lotte et Crevettes - Seeteufel und Gambas Fintopf

?iw m 7)%”@ (minimum 2 Person )
[ DALCLLA ‘DL XEF' 21,00

Depends on chef inspiration - Basé sur Linspiration du xef - Inspiration des Kuchenchef
PAELLA WITH SHRIMPS AND MONKFISH 21,00

Paella avec Crevettes et Lotte- Paella mit Gambas und Seeteufel

RICE CASEROLE WITH SEAFOOD AND AND SAUCISSES 18,60
Riz a la Casserole - ReisTopf

FIDEVA WITH SEAFOOD 17,00

Fideud avec fruits de mer - Fideua mit Meeresfriichte

., Our Special .

BLACK RICE WITH SEAFOOD AND MEAT 19,60

..Riz noir avec fruit de mer / Schwvarz Reis mit Meeresfriichte

BLACK RICE AVEC LANGOVSTE 29,00

...Riz noir avec langouste / Schwvarz Reis mit Languste

(¢ Gluten free (please to inform the waiter before ) Without meat
Taxesincluded



Opecials

Cod fritters 14,00

Beignets de Morue
Sonsos (little fish fried) 20,00
Friture de petits poissons
% Baby Squid grilled 15,00

Petites seiches d la plancha

Little Gambas from Palamés 18,00

Crevettes Sautées

Norway Lobster from Palamés 18,00

Langoustines Sautées

Carpaccio Gamba 16,00

Carpaccio Salmon 15,00

Curry Croquettes 12,00

Croquettes de Curry

Meat Cannelloni 17,00

Cannelloni de viande

LA CASSEROLE DU CHEF
Pigs feet with Norway lobster 19,00

Pieds de cochon avec Langoustines

Fish Tajine 24,00

@ Gluten Free

CHILDREN MENV
Espaguetis with tomato sauce 9,00
Mini Croquettes * 9,00
Grilled Saucisses * 11,00
Chicken Schnitzel * 17,00

with French fries




