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ENTRANTS

EL MILLOR INICI DE QUALSEVOL
CELEBRACIO

Hummus de Cigrons 8,50

Conservar en fred. Decorar amb els bastonets
Il acompanyar amb el pa de pita

Carpaccio de filet de Bou 9,00

Conservar al congelador. Treure T0 min abans de servir.
Completar amb el formatge i amanir amb un raig d'oli i Ilimona

Pastis de peix de Roca 9,00

Amb Salsa de Gambes
Conservar fred. Escalfar i servir junt amb la salsa

“Tartar d'escalivada i anxoves 8,50

__IC'onservar en fred. Amanir amb un raig d'oli
o
Crema de marisc 1 Ltr 4Rac 24,00

:T%'?’,"Corpservar en fred. Escalfar al foc i servir amb els crostonets

;El_s nostres Canelons 1un 3,00

“#n-: C@%servar e fred. Gratinar al forn preescalfat
& Rostit tradicional

d.esplnacs

de Peix amb beixamel de gambes

Sofregit del Xadé 250gr 7,50

Conservar en fred. Perfecte per fer arros o mar i Muntanya




PLATS TRADICIONALS
DE CUINA CATALANA

PLATS JA CUINATS PER NOMES
ESCALFAR | LLEST!

Sarsuela de peix i marisc 26,00

Conservar en fred. Escalfar al forn mig 15 min.

Peix al forn amb patata i ceba 22,00

Conservar en fred. Escalfar al forn mig 10 min.

Suquet de Rap de amb Gambes 22,00

Conservar en fred. Escalfar al forn mig 10 min.

Es Niu de Palafrugell 19,00

Conservar en fred. Escalfar a foc lent o al forn mig 15 min

- Peus de porc amb escamarlans
I cigrons 16,00

Conservar en fred. Escalfar al forn mig 15 min

~Pollastre de Pagés
amb Llagosta 26,00
. 2, amb Gamba i Escamarlans 22,00

Conservar SRREEcCEscalifardasfoc lenttoral forn mig 15 min

‘Calamars farcits de peix 17,00

Conservar en fred. Escalfar a foc lent o al forn mig 15 min

Platillo de Mandonguilles,
Calamars i Gambes 18,00

gConservar en fred. Escalfar a foc lent o al forn mig 15 min

-I“a“ft:atalana amb prunes i panses 16,00

fgfjﬁiﬁs_‘?wa _.read'. Escalfar a foc lent o al forn mig 15 min
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PLATS
DE CUINA ARAB

PLATS JA CUINATS PER NOMES
ESCALFAR | LLEST!

Tajine de Kefta 14,50

Conservar en fred. Escalfar a foc mig,

Tajine de Xai amb
prunes i panses 16,00

Conservar en fred. Escalfar a foc lent fins que arrenqui el bull

Tajine de Pollastre
amb Ilimona confitada 14,50

Conservar en fred. Escalfar al forn mig 15 min

Cuscus de Royal
. de Xai, Pollastre i verdures i

P

s

¥ Merguez 18,00
’!;_ SOl e Ve c R e diNEScalfar la carn i les verdures en una

'_.l_j'ffj;f:aof[ll’g(,_—-'.,a,:.foc mig i la sémola al microones. Servir tot junt al plat
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POSTRES

NO OBLIDEU QUE EL FINAL DE UN BON
APAT NECESSITA QUELCOM DOLC

logurt del Xado 3,00
Conservar en fred. Llest per menjar

Tiramisu casola 3,50
Conservar en congelador. Treure 15 min abans de menjar

Tatin de poma 3,50
Conservar en fred. Escalfar una mica al micro abans de menjar
Sorbet de Mojito 3,00

Conservar congelat. Llest per menjar

. Te Moruno i Reposteria arab 12,00

- Recomanat per 4 pers

LR PRI .
wﬁ\lajy r a la tetera tot el contingut de les bossetes,

W afegir aigua bullint i deixar reposar 10 min.
$ /’:;f‘ ._\_,_.:_; 2 =
serviracompanyat de la reposteria.
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Blanc Marrec Emporda 7,00
Lopez Haro Cza Rioja 10,00
Blanc Pulpo Albarinho 12,00
de Marroc Gris Sahari 11,00
asComte Subirats BN 11,00
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UINEM SOTA COMANDA

'S'HA D'ENCARREGAR AMB ANTEL.LACIO
-~ ““PERTANT SIGUEU PREVISORS! |

"NO US QUEDEU SENSE!!

Si tens alguna peticio especial
= consulta'ns




